


Gran Panaro Amadeus

Das Fleisch wird mit Saisongemuse
serviert Ab 2 Personen

Tagliata-Brett €23,00 pro Person



Spetsekarte

Vorspeisen

WUIStPIAtte ... s s s s na s ans € 7,00
1Mt hausgemachtem Mixed Pickles (972)

£ 0T o1 =X-1=To TRV AT oY= o | s T €700
miit gerosteter Polenta und emgelegten Zucchin (72) !
Auberginen und Mozzarella paniert €7,00
it frischer 7omatensuppe (77 Qﬁ%
Zucchinibliten im Teigmantel €10.00
it Burrata und Schinkern aus Sauris (1.3 78) !
Baccal@ maNteCAto ... —————————— € 10.00

1Mt ROstbrot und Polenta-Chijps (14,772)

MeeresfrUchtesalat ... e €12.00
mit Sellerie, 7aggriasca-Olivern und Kirschtomatern (2.4.970)

Raucherlachs € 9.00
177/t Korner-Crackern, griech. Joghurt (14 77077/

Fantasia di mare Amadeus €16.00
Meeresrruchiesalal, Roucheriachs, Carnelen 1 Cockiarsauce Stockrischcrerme
unad Roucher-schwertrisct (12,4, 74)

Erste Gange

Dre erstern CGange weraern it 740 g Pasta serviert, aur Wurnsch grofe Portiorn (200 g) geger 2€
Aurtprers

Bigoli Al ragU ..o s s €10,00

Nausgemachte Fiermuaen mit Fnten- oaer kiassischerm Ragout (1.379)

10 Lo TeT o =Y o o Yo T €10.00

nausgemachte Fiermuaen mit 1rittierien ZuUcching Soeck und Kdase-p,reffer-Creme (7.37) !

Strozzapreti al basilico € 9,00

nhausgem. Erernuaeln, Aubergrinencrerme Airschiom., Buiielmozz (1.37)

Ricotta-Gnocchi €12,00

hausgemacht) mit Rucola-Pesto Rresengarne/en und 7omatern-Coniit (1.37)

FEttUCCINE ... s s s s s s €9,00

mit Paprikacreme, Ravcher-Ricotta una Olvenoulver (7.3 m

[T o 1 o o J € 10.00
1

Je nach Saisor (24,7894

Linguine al limone €12.00
17/t Zitronencreme rof1em 7hunfisch und Pistaziern (1237)

Scialatelli alla marinara* €16.00
17/t Tintenfisch, Okhktopus, Rriesengarnelern und Garmberors (12,4 74)

%‘3 7Ur Vegetarier ernprof/ern * Drodukt kann gerrorern Cedeck 2€
j schorF oder tiergekihit semn



Spetsekarte

Hauptgerichte

Alle Hauptgerichte werdern it gegriliter Polenta serviert

Gegrillter Toblacher Kdse ... s e € 14,00
it Polenta unad Gritlgemdse (7)

Kotelett ,medievale’ ... e s annn
Schwerinekote/elt mit RpochHer €14,00
Rinder-Ribeye € 25,00
vorn Rind (ca. 600 g/

Gegrilltes Hdhnchen € 15,00
SPAreribs ... ———————— € 15,00
vorm /berico-Schwern mit BER-Savce ()

Rinder-Tagliata mit ROSMAriN ..o €17.00
Rinder-Tagliata €18,00
Mt Rucola, Kirschiomatern und Grana (772)

Tagliata auf dem Brett € 23.00
17/t sarsonalen Berlagern 23 € pro Persor, ab 2 Personer !
VVLeY1 £ oY T oY o T (@ =1 o ) IS €17,00
it Kartorfem, Kirschtomaten una 7aggrasca-0oliver (4)

Frittura mista® s s s s nnns

Mt Fischehen (1.2.4,74) €1500
Frittierte Calamari und Garnelen* €16.00
(124,74) '
Frittierte Calamari*

714.74) € 15,00
Veganer Teller ,Amadeus” ... . € 14,00
Salsongemduose mit Kichererbsen-Lurger und veganer Mayonnaise (6,7) %
Beilagen

Ofenkartoffeln ... —————— € 4,00
POMMES Frit€S* (1) .iiiiiiiiccemrriiriisssnsmsnssrrsssssnnss e s sr s s snnnns s e s ses s nmmnns s seenssnnnnns € 4,00
Gemischter Salat ... —————— € 4.00
Saisonale Beilagen € 4,00
%‘3 7Ur Vegetarier ernprof/ern * produkt kann gerrorern cedeck 2€

j schorF oder tiefgekuh/t sein



Spetsekarte

Fur die Kleinen

(A4 Lo ToZ o g U= g o o Lo 1o € 6,00
hausgemachte Liernuvaelin mit fnte (1.3)

Gnocchi mit RAgout* (1,3,9) ..cccccciccerrirerrrcrrssesesee s s ssse e s s ssssnnsanas € 6,00
Pasta mit Tomatensauce (1,9) € 5,00
Wirstchen mit Pommes* (1,10) € 7,00
Schnitzel mit Pommes* (1,3) ... € 7,00
Kabeljau-Ballchen mit Pommes* (1,4) ...ccccocvvvcmrinsssseennssnsessnssnes € 7,00
Rindersteak mit Pommes* (1) € 8,00
Hahnchen-Nuggets mit Pommes* (1) € 7,00
Hamburger, Cheeseburger oder Hotdog € 7,00
it Pormmes’y o/ine Saucer, 7omate oder Salat (]77)

Kalte Gerichte

Rohschinken, BUffelmozz. (7) ... € 13,00
Rohschinken, Melone (SQiSON) .....cccccccinirmrmsmnnnsssesss e € 11,00
Kochschinken, Melone (Saison) € 9,00
Rohschinken, Mozzarella (7) € 11,00
(00 o] LY (7 €9,00
Caprese, BUffelmozz. (7) ..o €11,00
Bresaola, Rucola und Grana (7) € 13,00
Roastbeef, Rucola und Grana (Sommer) (7) € 13,00
Roastbeef englisch (Sommer) (7) € 11,00
Carpaccio, Rucola und Grana (Sommer) (7) € 13,00
@ i Legerorier emprotlen * Drodukt kann gefroren Cedleck 2€

j schorF oder tiefgekuh/t sein



Spetsekarte

Grof3e Salate

Ladeliziadimare ... ————, €13,00
Salat 7om., Karotten, Sellerie. Meeresirichtesalat Zitronenaressing, Petersie (974)

=1 g 1o o3 11 T XS €950
Salat krebsrieisch, Tomate, Mozzarela, Olver, Mass (2.4,7) !
Insuperabile €950
So/at, 7Tomate Karottern, Narigek. £ 7Hhuniisch und werife Bohnern (34)

Greca € 8,50
So/at, Rucolg, 7omate Feta, Onven (7) m

e I 5T 1T € 8,50
Salat Aubergrinen, Zucchiins und Paprika vorm Grill Grana-Spdne (7) %

[ o Lo Y/ Eraesmrresssn s € 9,50
Sa/lat 7om., Mozzarella, Karotten, Rucola, 7THuniisch (4,7)

Pescatora € 9,50
Sa/at 7omate Mozzare/la, Carneler, Cocktarsauce (2345 7)

Mediterranea €950
So/at, Tomate Mozzarella, THhurnifisch, Ohven (4 7)

Sirenetta €10,50
So/at, Mozzarella, Krebsrieisch, Carnelen, Lachs (24, 7)

Marlene s ————————————— € 9,50
Salat Werbkoh Hohnchenbrust Aprel Waindsse, Joghurtsavce (78)

£ 0 1= o T | = €950

Salat Tomate Hohnchenbrust Rucola, Grana, Rostbrot (77

Crispy € 10,50

Schriitzel Salat, 7ormate Aarotter, CGrana, Cocktarsauce (1.357)

Frittiertes

Rustikale Kartoffelecken (1) € 4,50
Panierte Mini-Mozzarella* (1,3,7) € 4,50
Krebsscheren* (1,2,4) € 5,50
Ascolana-Oliven* (1,3) € 4,50
Pommes frites* mit Sauce (1) € 4,00
Zwiebelringe* (1) € 4,50

Frittierte Vorspeisenplatte* (empfohlen fur 2 Personen) (1,2,3,4,7) ........£.13,00

%‘3 7Ur Vegetarier ernprof/ern * Drodukt kann gerrorern Cedeck 2€
j schorF oder tiergekihit semn



Biere vom Fass

Forst Kronen (1) Glas 0,2 | .ricvrenenesees € 3,00

Alkohol 5,2% Vol. Glas 0,4 | .crecceiveneen € 5,50
Krug 1!l e € 12,00
Karaffe 1,51 ... € 17,00
Karaffe 31 ...cceveneenee € 32,00

Runder Geschmack, vollmundig und erfrischend.

Ein Spezialbier mit vollem, aromatischem Malzgeschmack, goldgelber Farbe und
einer leichten, feinen Hopfennote. Im Abgang eine zarte Krauternote, die zusammen
mit der leichten SuBRe auf den Lippen Lust auf den nachsten Schluck macht. Ein Bier
nach altem Rezept, das jeden echten Bierkenner Uberzeugt.

Weihenstephaner Glas 0,3 | .ccoeeeuecerssccennee € 4,00

HEFE WEISSE (1) Glas 0,51 .eceerceenee € 6,50

Alkohol 5,4% Vol. Krug 1!l eeereenene € 12,00
Karaffe 1,51 ...ccereeeee € 17,00
Karaffe 31 ...cceveneenee € 32,00

Das Weihenstephaner Hefe Weissbier stammt aus der altesten Brauerei der Welt und
ist eines der bekanntesten deutschen Biere. Ein naturtrlbes, hellgoldenes Weizenbier
mit frischem Duft nach Banane, kraftigen Getreidenoten und einem Hauch Wdrze.
Vollmundig und doch erfrischend, mit fruchtigen und wurzigen Noten dank der Hefe.
Der Geschmack von fast tausendjahriger Braukunst.

Goose Midway Glas 0,25 | s € 4,00
SN Session IPA (1) (] EY-Y 0 1= [R— € 7,00
Alkohol 4,1% Vol. Krug Tl eeececeeseene €13,00

M I DWA Karaffe 1,51 e €19,00

SESSION IPA Karaffe 3| .....eeeneeee € 36,00

A% MedVel,

"
e g e WY

Die Midway Session IPA vom Fass ist ein leichtes, fruchtiges Bier der Goose Island Beer
Company, einer bekannten Brauerei aus Chicago, beruhmt fur hochwertige Craft-
Biere. Diese IPA hat eine strahlend goldene Farbe und einen leichten, bestandigen
Schaum. Sie Uberzeugt durch die perfekte Balance aus Zitrusnoten wie Zitrone und
Grapefruit und aromatischem Hopfen, der fUr unverwechselbare Frische sorgt. Mit
weniger Alkohol als klassische IPAs ist die Midway leicht zu trinken und ideal fur alle,
die Erfrischung ohne Abstriche beim Geschmack suchen.

Der Abgang ist zart bitter — perfekt fur lange gesellige Abende.

o St.ldesbald Rousse (1) Glas 0,33 | ......ueueueeee. € 4,50

i ‘| i Alkohol 7% Vol. Glas 0,5 | oo €650
ﬂ "]ESBM_I] Krug 1!l e € 12,00
Karaffe151 ... € 17,00

Karaffe 3| ... € 32,00

Intensives Rotbraun, dichter und kompakter beiger Schaum.

SuURBe Noten mit Malz- und Karamellaromen. Runder Geschmack, Kaffeenoten vom
gerosteten Malz, trockener, leicht bitterer Abgang. Ideal zu Wild, gereiftem
Kuhmilchkase sowie Schokoladen- und Kaffeedesserts.




Flaschenbiere

Beck’s Original Pils (1) € 4,00
Alkoholfreies Bier (1) € 4,00
Vom Zapfhahn
Pepsi, Schweppes Orange, Schweppes Lemon, 24 [=]] o [R— € 2,50
Schweppes Tonic, Eistee Zitrone/Pfirsich MITEE] cereaesesaaes € 4,00
Dosengetranke
Coca-Cola, Cola Zero, 7up, Fanta, Eistee Zitrone/Pfirsich,
Lemonsoda € 3,00
PFIRSICHSAFT in der Flasche € 3,00
Mineralwasser still und mit Kohlensaure 0,50 | € 1,50
0,751 € 2,80

Offene Weine Glas /4 1/2 1LIT.
Hauswein weiB, still (12) €.2,00 €.3,50 €.6,50 €.12,00
Hauswein rot, still (12) €.2,00 €.3,50 €.6,50 €.12,00
Raboso, perlend (12) €.2,00 €.3,50 €.6,50 €.12,00
Durello, perlend (12) €.2,00 €.3,50 €.6,50 €.12,00
Panini
Q= 10 L= e X T <% € 500
Schinken und Mozzarella (1.7) !
B I =Y [ o T 2
Schinken una Mozzarella (1.7) €6,00
Toscano belegt € 6,50
Schinken, Mozzarella und Fize (17)
Toscano herzhaft € 7,00
Schinken, Mozzarella, Zwrebeln, Fiize Koplsalat und Mayornnarse (1.5 7)
Hamburger* mit Pommes ... € 8.00
Flelsch, Tormn., Koprsalat und ketchup (157} !
Cheeseburger* mit POMmMEeS  .....cocicccmiiiimminnsssnssssss s sssssssssssnns €850
Flelisch, Kdse Torm., Koprsalat und Mayornnaise (1.5777) !

* produkt kann gerrorern cedeck 2€

oder tiefgekuh/it seimn



Klassische Pizzen

Asparagi Tomate, Mozzarella, Spargel (1,7) € 7,50
Bufala Tom., Mozz., Buffelmozzarella g.U. (1,7) € 9,00
Capricciosa Tom., Mozz., Kochschinken, Champignons, €9,00
Artischocken, Salami (1,7,12)

Carciofi Tom., Mozzarella, Artischocken (1,7,12) € 7,50
Crudo Tomate, Mozzarella, Rohschinken (1,7) € 8,50
Diavola Tomate, Mozzarella, scharfe Salami (1,7) € 7,50
Funghi Tomate, Mozzarella, gedUnstete Pilze (1,7) € 7,50
Frutti di mare Tomate, Mozzarella, Meeresfrichte (1,7) €12,00
Gamberetti Tomate, Mozzarella, Garnelen (1,2,4,7) € 9,00
Margherita Tomate, Mozzarella (1,7) € 6,00
Marinara Tom., Knoblauch, Oregano (1) € 5,50
Melanzane Tomate, Mozzarella, gegr. Auberginen (1,7) € 7,50
Patatosa Tomate, Mozzarella, Pommes* (1,5,7) € 8,00
Peperoni Tomate, Mozzarella, Ofenpaprika (1,7) € 7,50
Porcini Tom., Mozzarella, Steinpilze (1,7,12) € 9,00
Prosciutto Tomate, Mozzarella, Kochschinken (1,7) €750
Prosciutto e Funghi Tomate, Mozzarella, Kochschinken, € 8,00
Champignons (1,7)

Ricotta e Spinaci Tomate, Mozzarella, Ricotta, Spinat (1,7) € 8,50
Rucola e Grana Tomate, Mozzarella, Rucola, Grana (1,7) € 8,50
Siciliana Tom., Mozz., Kapern, schw. Oliven, Sardellen (1,7) € 8,50
Speck Tomate, Mozzarella, Speck (1,7) € 8,00
Tonno Tom., Mozzarella, Thunfisch (1,4,7) €750
Tonno e Cipolla Tom., Mozz,, Thunfisch, Zwiebeln (1,4,7) € 8,50
Verdure Miste Tom., Mozzarella, Auberginen, Zucchini, Paprika, €10,00
Zwiebeln, Ofenkartoffeln, Spinat und Kirschtomaten (1,7) €750
Wurstel Tomate, Mozzarella, Wurstchen (1,7,10) €750
Zucchine Tomate, Mozzarella, gegr. Zucchini (1,7) €9,00
4 Formaggi Tomate, Mozzarella, Piave, Gorgonzola, Asiago (1,7) €950
5 Formaggi Tom., Mozz., Piave, Gorgonzola, Asiago, Ricotta (1,7) €900
4 Stagioni Tom., Mozz., Schinken, Pilze, Salami, Artischocken (1,7,12)

Vol/lkorntefg € 1,00 * produkt kann gerrorern cedeck 2€

oder tiefgekuh/it seimn



Spezialpizzen

Affamata Tom., Mozz., Schinken, Pilze, WUrstchen, Salami, Bratwurst €10,00
(1,7,10)

Alpina Tomate, Mozzarella, Hallimasch, Sahne, Speck (1,7) €10,00
Amadeus Tom,, Mozz.,, Auberginen, Artischocken, Spargel, Pilze, €10,00
Paprika, Salami (1,7,12)

An Tomate, Mozzarella, Bauchspeck, Erbsen (1,7) € 8,00
Andy Tomate, Mozzarella, Waldpilze, Truffel, Mascarpone (1,7) € 12,00
Anna Tomate, Mozzarella, Radicchio, Stracchino, Salami (1,7) € 9,00
Atomica Tom., Mozz., Kochschinken, Pilze, Salami, Wurstchen, € 10,00
Spargel, Ei (1,3,7,10)

Bel paese Tom., Mozz., Rohschinken, Rucola, Grana (1,7) € 10,00
Benny Tomate, Mozzarella, Raucherlachs, Ricotta, Zucchinistreifen, € 10,00
Sesam (1,4,7,1)

Bomba Tom., Mozzarella, Salami, Hallimasch, Radicchio, Speck (1,7) € 10,00
Boscaiola Bauchspeck, Salami, Waldpilze, Grana (1,7,9) € 9,50
Brontolo Tom., Mozz., Gorgonzola, Schinken, Pilze, Salami (1,7) € 9,50
Calzone Tom,, Mozz., Kochschinken, Champignons, Artischocken (1,7,12) € 8,50
Calzone Amadeus Tom., Mozz., Kochschinken, Champignons, Ricotta, € 9,00
Salami (1,7)

Caprese Tom., Mozz., Kirschtom., Buffelm., Basilikum (1,7) € 9,50
Chiacchierone Tom., Mozzarella, Bratwurst, Hallimasch, Zwiebeln (1,7) € 9,50
Chips Tomate, Mozzarella, Wirstchen, Pommes* (1,5,7,10) € 8,50
Ciano Tom., Mozzarella, Bratwurst, Radicchio, Brie (1,7) €9,00
Contadina Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Bauchspeck, Salami, €9,00
Zwiebeln (1,7)

Delicata Tom., Mozz., Burrata, Tomaten-Confit, Crudo, Basilikum (1,7,12)

Estate Tom., Mozz., Kirschtomaten, Salami, Oregano (1,7) €12,00
Euro Tomate, Mozzarella, Bratwurst, Radicchio, Asiago (1,7) €850
Fantasia Tom., Mozz., Porchetta, Wurstchen, Paprika, Grana (1,7,10) €950
Fantastica Tom., Mozz., Spinat, Kochschinken, Bratwurst, Raucher- €950
Ricotta, Provola (1,7) €10,00
Fiorita Tom., Mozz., Zucchini, Provola, Crudo (1,7)

Gaetano Tom., Mozzarella, Auberginen, Paprika, Gorgonzola (1,7) €10,00
Mazzancolle Panna e Zucchine Tom., Mozzarella, Riesengarnelen, €9,00
Sahne, Zucchini (1,2,4,7) €10,50
Gio Tomate, Mozzarella, Bratwurst, Paprika, Lauch (1,7) €8,50
Golosa Tom., Mozz., Salami, Gorgonzola, Rohschinken (1,7) €10,00
Vol/lkorntefg € 1,00 * produkt kann gerrorern cedeck 2€

oder tiefgekuh/it seimn



Spezialpizzen

Gorgonzola Salamino e Noci Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Salami, € 9,00
Walnusse (1,7,8)
Gustosa Tom., Mozz., Bauchspeck, Salami, Champignons, Paprika, € 10,00

Zwiebeln, Grana (1,7)

Ingorda Tom., Mozz., 4 Kasesorten, Chiodini, Rucola, Grana-Spane (1,7) €T11,00
Mascarpone speck e noci Tom., Mozz., Mascarp., NUsse, Speck (1,7,8) € 10,00

Mediterranea Tom., Mozz., Rucola, Stracchino, Grana-Spane (1,7) € 9,00
Montanara Tom., Mozzarella, Asiago, Sopressa, Steinpilze (1,7,12) € 11,00
Ninja Tom., Mozz., Ofenkartoffeln, Wurstchen, Brie (1,7,10) € 9,50
Ortolana Tom., Mozzarella, Auberginen, Zucchini, Paprika (1,7) € 9,00
Parigina Tom., Mozzarella, Kirschtomaten, Brie, Rucola (1,7) € 9,00
Paolo Tom., Mozz., gegr. Auberginen, Provola, Bratwurst (1,7) € 9,00
Parmigiana Tomate, Mozzarella, Auberginen, Tomatensauce, Grana, € 8,00
Salami (1,7)
Patate e Salsiccia Tom., Mozz., Ofenkartoffeln, Bratwurst (1,7) € 8,50
Philadelphia noci salamino Tom, Mozz, Frischkase, Walnusse, Salami € 850
g:7,8) L o

letro Tom., Mozz., Radicchio, Steinpilze, Lardo (1,7,12) € 10,00
Porkis Tom., Mozz., WUrstchen, Salami, Porchetta, Ofenkartoffeln € 9,50
(1,7,10)
Pulcina Tomate, Mozzarella, Kochschinken, Mais, Sahne (1,7) € 9,00
Quasimodo Tom., Mozzarella, Porchetta, WalnUsse, Burrata (1,7,8) € 10,00
Roberta Tomatensauce, Buffelm., Basilikum, Tomaten-Confit (1,7) € 9,50
Romana Tom., Tomaten-Confit, Sardellen, Taggiasca-Oliven, Oregano € 9,00
(1,4,7)
Sabrina Tom., Mozzarella, Stracchino, Garnelen, Rucola (1,2,4,7) € 10,00
Saporita Tom., Mozz., Bauchspeck, Salami, Paprika, Zwiebeln (1,7) € 9,00

6 peccati Tomate, Mozzarella, Kochschinken, Champignons, Paprika, € 10,00
Wurstchen, scharfe Salami, Kapern (1,7,10)

Speck e Brié Tomate, Mozzarella, Speck, Brie (1,7) € 9,00
Spettacolo Tom., Mozz., Ofenpaprika, Steinpilze, Salami (1,7,12) € 10,00
Stracchino rucola Tomate, Mozzarella, Stracchino, Rucola (1,7) € 8,50
Stracchino zucchine Tom., Mozz., Stracchino, Zucchini (1,7) € 8,50
Tiziano Tom., Mozz., Chiodini, Gorgonzola, Zwiebeln, schw. Pfeffer (1,7) € 9,00
Tonnata Tom., Mozz,, Erbsen, Thunfisch, Zwiebeln, Salami (1,4,7) € 9,50
Tartufo Tomate, Mozzarella, Truffel (1,7) €10,00
Vicentina Tom., Mozz., Sopressa, Polenta, Hallimasch, Asiago (1,7) € 12,00
Vol/lkorntefg € 1,00 * produkt kann gerrorern cedeck 2€

oder tiefgekuh/it seimn



Spezialpizzen

Vecchio Bosco Tom., Mozz., Steinpilze, Hallimasch (1,7,12) € 10,00
Verdure e non solo Tom., Mozz., Mischgemuse, Pilze, Artischocken, € 12,00
Spargel (1,7,12)

Zingara Tom., Mozzarella, Ofenpaprika, schw. Oliven, Salami, € 10,00

Gorgonzola (1,7)

Pizza branca

Cavallina Mozz., Pferdefleisch, Grana-Spane, Rucola (1,7) € 10,50
Ducale Mozzarella, Ofenkartoffeln, Brie, Lardo, Truffel (1,7) € 13,00
Rosmarin-Focaccia mit Rohschinken (1) € 7,50
Laura Mozzarella, Raucherlachs, Frischkase, Rucola (1,4,7) € 10,50
Leggera Mozz., Basilikum, Kirschtom., Oregano, Crudo (1,7) € 9,50
Nick Mozz., Rducher-Schwertfisch, grine Oliven, Kirschtomaten (1,7) € 9,50
Nordica Mozzarella, Lauch, Frischkase, Raucherlachs, Mandeln € 10,50
(1,4,7,8)

Priscilla Mozzarella, Riesengarnelen, Zucchinistreifen, Tomaten- € 12,00
Confit, Stracchino (1,2,4,7,12)

Scot Mozzarella, Asiago, Lauch, Schiacciata (1,7) €10,00
Silana Mozzarella, Ofenpaprika, scharfe Salami, Provola (1,7) €10,00
Stracchino e crudo Mozz,, Stracchino, Crudo(1,7) €950
Trevigiana Mozz., Radicchio, Mascarpone, Bauchspeck (1,7) €900
Veneta Mozzarella, Gorgonzola, Waldpilze, Bratwurst (1,7,9) €10,00

Extras fur Pizzen

Zusatzliche Zutaten €1,00/5,00
Vollkorn (1) € 1,00
Doppelter Teig (1) € 2,00
Ausgerollt, @ 40 cm 50% Aufpreis auf den Kartenpreis (1)

Riesenpizza: doppelter Pizzapreis (1) +€2,00
Kinderpizza (1) -€0,50
Vol/lkorntefg € 1,00 * produkt kann gerrorern cedeck 2€

oder tiefgekuh/it seimn



Unsere Desserts

Schoko-Profiteroles (1,3,7) € 4,00
Tartufo bianco, Tartufo nero (Eis) (7) € 4,00
Kokos-Eis (7) € 4,50
Kugeleis (7) pro Kugel € 1,50
Kaffeecreme (nur im Sommer) (7) € 3,50
Sorbets Zitrone, Mango, Himbeere und gruner Apfel  eccenne € 4,00
Hausgemacht
Tiramisu (1,3,7) €4,50
Panna Cotta Mit Schokoladen-, Himbeer-, Karamell- oder €4,00
Waldbeerensauce (7)
Schokoladenkiichlein mit flUssigem Kern, Himbeersauce und €6,00
Milcheis(1,7)
Halbgefrorenes — Kokos mit Mango-Maracuja-Sauce (3,7) €5,00
— Pistazie mit Schokoladensauce (3,7,8) €5,50
Krapfen mit Nutella oder Chantilly-Creme (1,5,7) € 5,00
Frische Ananas € 4,00
Unsere Meringata mit Schokolade oder Waldbeeren (3,7) € 5,50
* produkt kann gerrorern cedeck 2€

oder tiefgekuh/it seimn



Weinkarte

Prosecco & Sekt

Noveé Brut Blanc de Noir - Rossetti Scrivani | Pinot Noir 100% Vol. 12,5%
Korperrercher Wermn mit guter Soure, /n ader Nase Hele und Frucht. Passt gut zu Krustentieren oaer rettern
Fischern wie Ao/ oder Stockrisch nach Vicentiner Art.

€24,00 075/

Prosecco extra dry DOC - Val D'Oca | Glera 100% Vol. 11%
Junger, aromatischer Schaumwern mit 17/schem Dult nach wernBen Frachien. Lecht 1m Alkohol zart arm
caumern mit remer Lieblichkiert. /aeal als Aperitif zu Germdse- oaer FISCHVorspe/sern.

€20000,75//€ 350 Clas

Durello Lessini Extra Brut 36 Monate Millesimato - Corte Moschina | Durella 100% Vol. 12,5%

DUt nach granern und wesBen Frachien mit balsarmischen Notern, arm Courmern angenehm sartig, sefr trocker
1Mt klarem Abgang. CrolBartiger Aperitil periekt zu Wurstwarern und radeal zu retter Fischern wie Stockriscl
nach Vicentiner Art, passt auch zu Frittiertem.

€26,00075/

Franciacorta DOCG Brut - Contadi Castaldi | Chardonnay 80% Pinot Noir 10% Pinot Blanc 10%
Vol. 12,5%

£in lebenaiger, aurtender Brut. Strohgelb rmiit griniichern Relflexern und remer, anhaltenaer Periage. /n ader
Nase 7775ch, mirt Lindenbliten, Zitrus, wesiBerm Prirsich und grinerm Prefifer. Ausgezerchnet als Aperitly passt
sefir gut zu Vorspelsern, Fischgerichien, Arustentieren und Frictiertem.

€3200075/

WeiBweine

Lugana DOC - Ottella | Trebbiano di Lugana 100% Vol. 12%
Trop/sche Frachie und Zitrusnoten pragern oos Bukett ajieses Wesns. Arm Courmen ze/gt er are salzige Note
se/mner Herkunit und eme sonae entwickitngsrarnige Struktur. Passt Zu THuniiscl 11 SesarmAruste.

€2200075/ /€ 4.00 Clas

Gewlirztraminer Trentino DOC - Isera | Gewlirztraminer 100% Vol. 13%

Angebaut in aen bestern, tonrerchen Hugellagern, ergrot er e/mnen strohgelben Wesn mit go/aenen Rerexer.
Fruchtig-blumiger Durt miit typrischen tropischen Notern und Rosenaurt Arm Gourmern vol, urmhillend und
Harmornisch. Passt zu Fisch und Krustentierern, Kantones/ischerm Reris oaer Kurbrs-7ortell

€24,00075//€ 4.00 Glos

San Michele Soave Classico D.O.C. - CA Rugate | Garganega 700% Vol 12%

We/B gekreltert, 8-712 7age bes 76-78 °C /rm £aelstah/tonk vergoren. Dultet nach sdlBen Manaer/mn,
Holunderbliten und Kamimie: arm Gaurmen 17/sche Saure /euchienae Zitrusnotern una em remer, klarer
Abgang mit konzenirierter Mineralitat. £in faobelhalier Wern als Aperitif oder zu rfrischen Meeresirichiern,
crem/igerm Kase oaer Sormmersalatern.

€17800075//€ 350 CGlas

HINWEIS:, Die Wernauswalh/ kanrn /e nach Veridgbarkert benmn Lieferanten varieresn”



Weinkarte

Rotwein

ontemitorio Tai Rosso Colli Berici Doc - Dal Maso | Tai Rosso 100% Vol 13%
OINrot. Intensiver, rruchiiger Duit nach Waldbeerern mit angenehimer Wirze. Passt Qut zu aurnwenaigern
Pastagerichiern, rote/m Fle/sch unad Wild.

€2000075/

Valpolicella Superiore DOC - Tedeschi | Corvina, Corvinone, Rondinella und weitere
autochthone Rebsorten (wie Oseleta, Negrara und Rossignola). Vol 13,5%

/ntensives, leuchienaes Rubinrot. FIuchtig unda aromatischy, miit Noten vorn Kirsche Waldbeeren und femner
Wirze Strukturiert und adoch surrlg. Ausgeze/chnet zurm ganzen Mend: meaiterrane Kuche Wurstolattern,
herzharte Pasta /wie Bigol/ al ragu) Hhelles und rotes Fle/sch oaer Frischidse.

€26,00075/

Carmeneére Merlot Igt "Mosca Rossa" - Corte Moschina | Carmenére, Merlot 100%. Vol 13%
Intensives Rubinrot /m DUt rote Frachte und Waldbodern miit wirzigern Notern, 177sch und umhdl/end /im
ceschmack. Zum Aperitiy zu Pasta miit Wila, Fleischgerichien und gereritermn Kase.

€2200075/

Pinot Noir - San Michele Appiano | Pinot Noir 100% Vol 13,5%
/n der Nase rfesse/nae Notern vorn Brombeere Heraelbeere und Himbeere. Arm Caurmern grofzuqrg, 7uchiig
una warz(g, 1risch mit remern 7010, Perfekt zu Pasta und Fle/schgerichiern.

€26,00075/

Chianti Classico 'Peppoli' - Marchesi Antinori | Sangiovese 90%, Merlot und Syrah 10%
Mytte/krartiger Rotwern mit guier Intensitaot 9 Monate /m grolfen Holzrass gere/ft. Blumige balsarmische und
wurzige Aromern, 1/t welchern, gut eingeburnaenern 7annimnen — runa, angeneisn una sehr ausqgewoger.
Passt zu Pasta it Fle/schsaucen, miittelalten Aasesortern und Suppen. £in iaealer Alltagswern.

€26,00075/

Valpolicella Ripasso Campo Bastiglia - Ca Rugate | 45% Corvina 40% Corvinone 15% Rondinella
Vol 14,5%

Der Rjpasso /st ermn traditionelles Verralren: Noch derm FPressern ader getrocknetern Amarone-7rauvbern wird der
7rester mit emnerm jungen Wermn erneut vergoren. Danach rerft er etwa & Monate zur Hdlfze /n 7onneaux, zur
Halrze 11m Staohltaonk. Zu gegriliterm oader gebratene/n roterm Fle/sch), mittel/altern Kase und Pasta 1t
Fre/schsaucen. /IDEAL als: Aperitif

€26,00075/

SufBer Sekt

Fiori D'’Arancio DOCG - San Nazario | Gelber Muskateller 100% Vol. 6%

Leuchtendes Strohgelb. Der Gelbe Muskatellers, hirer, Fiorr DArancio”genannt pragt arie Fugane/schern Hugel,
AUNH/e trockene Lage Tur ITuchiige, aromatische 7Traubern. Entraool georesst und emige Stunaen aurder
Schale mazeriert danach gart ader Most temperaturkontroiiert.

€76,00075/

HINWEIS:, Die Wernauswalh/ kanrn /e nach Veridgbarkert benmn Lieferanten varieresn”



ALLERGEN-LEGENDE

Die Speisekarte gibt die Allergene der angebotenen Produkte gemaR Anhang Il der EU-Verordnung 1169/2011 an, die
die 14 wichtigsten Lebensmittelallergene festlegt:

1. Getreide und Getreideprodukte: Als Allergene gelten alle glutenhaltigen Getreide wie Weizen, Roggen, Gerste,
Hafer, Dinkel, Kamut sowie deren Hybridstdmme und daraus hergestellte Erzeugnisse.

2. Krebstiere: Als Allergene gelten die Proteine aus Garnelen, Scampi, Krabben, Langusten und Hummer. Zu meiden
sind auch Produkte mit Zutaten aus Krebstieren.

3. Eier: gekocht oder roh, auch in Produkten wie Eiernudeln, Keksen, Kuchen, Omeletts, Mayonnaise, Cremes,
Paniertem, Auflaufen usw.

4. Fisch: Die Allergie kann bei allen Fischarten und daraus gewonnenen Erzeugnissen auftreten, ausgenommen
Fischgelatine als Trager fiir Vitaminpradparate oder als Klarhilfsmittel in Bier und Wein.

5. Erdniisse: Hauptquellen sind Erdnussol, Erdnussbutter, Erdnussmehl und Erdnussmilch als Zutat in Cremes, Snacks,
Nougat usw.

6. Soja: Die allergenen Proteine sind in allen Sojaprodukten enthalten, ausgenommen: raffiniertes Sojadl und -fett,
natlirliche gemischte Tocopherole, natiirliches D-alpha-Tocopherol, D-alpha-Tocopherolacetat und D-alpha-
Tocopherolsuccinat aus

Soja, aus Soja gewonnene Phytosterine und Phytosterinester sowie Pflanzenstanolester aus Sterinen von Pflanzendlen
auf Sojabasis.

7. Milch und Erzeugnisse aus Milch oder Laktose, ausgenommen Molke zur Herstellung von Spirituosen und Lactit.
8. Schalenfriichte: Mandeln, Haselnisse, Walniisse, Cashewnisse, Pekannisse, Paraniisse, Pistazien,
Macadamianiisse und daraus hergestellte Erzeugnisse, ausgenommen zur Herstellung von Spirituosen.

9. Sellerie: in Stiicken oder in Produkten wie Suppenmischungen, Saucen und Gemiisekonzentraten.

10. Senf: haufig Zutat von Saucen und Wirzmitteln, vor allem in Senf und Mostarda.

11. Sesam: Die ganzen Samen werden oft flir Brot verwendet, Spuren finden sich aber auch in manchen
Mehlsorten;

12. Schwefeldioxid und Sulfite: ab einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg bzw. 10 mg/I als SO2
(Konservierungsmittel); enthalten in Fischkonserven, sauer, in Ol oder in Salzlake Eingelegtem, Marmelade, Essig,
getrockneten Pilzen, Softdrinks und Fruchtsaften.

13. Lupinen: inzwischen in vielen veganen Lebensmitteln wie Braten, Wiirstchen, Mehlen u. A. auf Basis dieser
eiweillreichen Hilsenfrucht.

14. Weichtiere: in Gerichten mit Kammmuscheln, Scheidenmuscheln, Jakobsmuscheln, Seedatteln, Venusmuscheln,
Schnecken, Miesmuscheln, Austern, Napfschnecken, Herzmuscheln und daraus hergestellten Produkten.

Wir weisen darauf hin, dass in unserer Kiiche, in der die Speisen dieser Karte zubereitet werden, in unterschiedlichem
Umfang Stoffe verwendet werden (gemaR Anhang Il der Verordnung 1169/2011), die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Speisen und Getrdanke konnen daher Spuren dieser Stoffe enthalten, auch wenn
sie keine ,,Zutat” des jeweiligen Gerichts sind.
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